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Cafés

Le mélange spécial Arthur’s Caffè aux 7 arabicas

Café, expresso, ristretto, décaféiné	 jusqu’à 17h	 4.50
	 dès 17h, week-end et jours fériés	 6.-
Double expresso, ristretto	 8.-

Café gourmand
(café et son duo de gourmandises selon saison)	 10.-

Lait chaud ou froid (20 cl)	 5.50 
Renversé	 6.-
Cappuccino, cappuccino cannelle, cappuccino ginger	 6.50
Expresso macchiatto, café macchiatto, latte macchiato	 6.50
Café viennois	 7.-
Mocaccino (expresso, chocolat, crème fouettée)	 7.-
Frapuccino (café glacé, lait entier)	 7.-

French coffee (cognac, café et crème fraîche)
Italian coffee (amaretto, café et crème fraîche)
Irish coffee (jameson, café et crème fraîche)	 19.-

et aussi...
Vin chaud à la cannelle (vin rouge, fruits frais, épices)	 10.-
London Fog (thé Earl Grey, sirop de vanille, mousse de lait)	 12.-
Grog au rhum ambré (rhum ambré, citron vert, cassonade et cannelle)	 20.-

Chocolats
Chocolat noir, chocolat blanc, chaud ou froid	 7.-
Chocolat viennois	 7.50

Milk-shakes
2 boules de glace et lait entier	 11.-
3 boules de glace et lait entier	 16.-

Vanille, fraise, chocolat, expresso, caramel, pistache, amaretto & amande 
yogourt, double crème & meringues, citron, mangue, framboise

Thés

Les thés de chez Betjeman & Barton, servis en théière

Thés noirs

Morning Kick	 7.50
Un mélange très corsé, comme son nom l’indique…Idéal pour se réveiller le matin !
Plutôt pour les amateurs de thé noir au lait à l’anglaise.
Infusion : 7 minutes.

Lapsang Souchong	 8.-
Un thé noir de Chine très connu en Occident, très fort et très fumé.
Accompagne volontiers un brunch ou un en-cas salé.
Infusion : 4 minutes.

Earl Grey	 8.-
Pour les amoureux de la Bergamote ! Ici elle vient de Sicile et se marie
merveilleusement avec un beau thé noir de Chine parsemé de bourgeons blancs.
Infusion : 4 minutes.

Jasmin Mandarin	 9.-
La magie du jasmin dans une tasse de thé. Frais et désaltérant.
Infusion : 4 à 5 minutes.

Quatre fruits rouges	 9.-
Acidulée avec la fraise, la cerise, la framboise et le groseille.
Les enfants adorent et les grands aussi.
Infusion : 3 minutes.

Anges	 9.-
Chaleureux, au miel, au jasmin et à l’orange. Pour rêver devant la cheminée…
Infusion : 3 minutes.

Darjeeling testa Valley BOP	 10.-
Thé d’Himalaya qui offre une gamme aromatique fruitée avec beaucoup
de puissance.
Infusion : 7 minutes avec un nuage de lait



Vendredi, samedi et veilles de fête dès 22h, prix minimum Frs 12.- Vendredi, samedi et veilles de fête dès 22h, prix minimum Frs 12.-

Thés verts

Edelweiss	 10.-
Thé vert Sencha de Chine agrémenté de fruits de la passion, 
de pêches de vigne et de fruits rouges, une vraie fantaisie 
charmeuse et féminine.
Infusion : 4 à 6 minutes.

Gunpowder	 10.-
Le thé vert de Chine qui se marie idéalement avec la menthe fraîche !
Infusion : 4 minutes.

Parlez-moi d’amour	 10.-
Thé vert parfumé au jasmin, à l’orange douce et à la framboise.
Infusion : 4 minutes.

Thé marocain	 14.-
Thé vert Gunpowder, menthe fraîche et sucre roux.

Thé rouge

Rooibush	 10.-
Tisane à base d’épines d’acacias venue d’Afrique du Sud.
Infusion : 5 à 6 minutes.

Infusions
Les infusions de chez Betjeman & Barton en mousseline
« voile de soie » et servies en théière

Camomille, tilleul, verveine, menthe poivrée, fleur d’oranger	 8.-

Boissons juniors
sans alcool à prix modéré servies au verre (20 cl)

Eau plate ou gazeuse, lait chaud ou froid, jus d’orange,	
sirop à l’eau	 5.50

Eaux minérales
Evian (25 cl), Valser naturelle ou gazeuse (33 cl)	 7.-
Evian, Swater (50 cl)	 8.-
Perrier (33 cl), San Pellegrino, Badoit (50 cl)	 8.-

Sirops
Menthe, orgeat, grenadine, fraise, framboise,
citron, banane, pêche, vanille, cannelle                                            suppl. 2.-

Nectars (20 cl) & jus de fruits (30 cl)

Nectar orange, ananas, pêche, abricot, grapefruit, poire, mangue, fraise	 8.-
Jus de pomme, raisin, tomate, cranberry	 8.-

Pressés minute (20 cl)

Orange, citron, grapefruit, carottes	 9.-
Melon, ananas (en saison)	 12.-

Smoothies minute
Fruits rouges (en saison)	 22.-
(Fraises, framboises et myrtilles fraîches, jus d’orange, yahourt nature)

Fruits de la passion, ananas et mangue	 18.-	
(Fruits de la passion et ananas frais, jus de mangue)

Soft drinks (10-33 cl)

Sanbittèr rouge	 8.-
Orangina	 8.-
Sprite	 8.-
Coca-cola, Coca-cola light, Coca-cola zero	 8.-
Schweppes ginger ale, Schweppes tonic, Schweppes lemon	 8.-
Ice Tea nature, Ice Tea pêche	 8.-

X-drinks (25 cl)

Red Bull	 10.-



		  bouteille 

Vendredi, samedi et veilles de fête dès 22h, prix minimum Frs 12.- Vendredi, samedi et veilles de fête dès 22h, prix minimum Frs 12.-

Bières

	 20 cl	 40 cl

Carlsberg pression (Danemark)	 6.-	 10.-
Hoegaarden pression (Belgique)	 8.-	 12.-

Carlsberg sans alcool (Danemark) 33 cl	 9.-

Feldschlösschen Premium (Suisse) 27,5 cl	 9.-
Heineken (Hollande) 25 cl	 9.-
Schneider Weisse Original (Allemagne) 33 cl	 10.-
Staropramen Premium (République Tchèque) 33 cl	 11.-
Anheuser Busch (Bud) (USA) 33 cl	 11.-
Corona (Mexique) 33 cl	 12.-
Desperados (France) 33 cl	 12.-
Guinness (Irlande) 33 cl	 15.-

Apéritifs (15.5 % vol - 45 % vol)

Eve passion, Eve litchi (3,1 % vol) (27,5 cl)	 8.50
Ricard, Pastis 51 (2 cl)	 8.-
Ricard, Pastis 51 (4 cl)	 12.-
Martini blanc, rouge, Dubonnet, Suze, Cynar (4 cl)	 12.-
Campari, Noilly Prat, Fernet Branca, Pimm’s N°1 (4 cl)	 14.-

Kir vin blanc (10 cl)
(Bourgogne Aligoté Louis Latour, crème de cassis)	 10.-

Kir Royal (10 cl)
(Moët & Chandon, crème de cassis, mûre, framboise, pêche...)	 25.-

Madeira Honorable Fine Dry (4 cl)	 14.-

Sherry Tio pepe (4 cl)	 14.-
Sherry Manzanilla Aurora Pedro Romero (4 cl)	 14.-
Sherry Harvey’s Bristol cream (4 cl)	 20.-

Porto Rozès Reserve (4 cl)	 14.-	 155.-
Porto Rozès White Reseve (4 cl)	 16.-	 175.-
Porto Dom Rozès 40 ans (4 cl)	 98.-	 1200.-

Cocktails

Les kamikazes

Kamikaze Arthur’s blue (shaker pour 3 personnes maximum)	 50.-
(Vodka, gin, tequilla, rhum, cointreau, curaçao bleu, jus de citron)

Kamikaze Sex on the beach (shaker pour 3 personnes maximum)	 45.-
(Vodka, liqueur de pêche, nectar d’ananas, jus de cranberry)

Les mojitos

L’original	 25.-
(Rhum 3 ans, menthe fraîche, citron vert, cassonade et soda)

Mojito fraise	 25.-
(Rhum 3 ans, menthe fraîche, citron vert, cassonade, soda,
fraises fraîches)

Mojito framboise	 25.-
(Rhum 3 ans, menthe fraîche, citron vert, cassonade, soda,
framboises fraîches)

Mojito Lillet (short drink)	 25.-
(Lillet blanc, menthe fraîche, jus de citron vert, sucre liquide, 
eau gazeuse)

Love Mojito	 25.-
(Vodka, passoa, jus de cranberry, sirop de framboise, basilic,
limonade)

Mojitoni (short drink)	
(Champagne, rhum 3 ans, jus de citron, sucre roux, menthe fraîche)	 28.-
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L’instant Martini	 25.-

Americano	
(Campari, martini rouge, soda)

Dry Martini	
(Gin ou vodka, noilly prat, olives ou zeste de citron)

Dirty Martini
(Vodka ou gin, noilly prat, olives et jus d’olives vertes)

Apple Martini
(Vodka, liqueur de pomme, jus de pomme, pomme fraîche)

Les classiques	 25.-

Tous les cocktails classiques du monde sont réalisés au rivegauche.
Demandez votre favori au barman.

Long Island Ice Tea
(Gin, vodka, rhum, cointreau, coca-cola, jus de citron vert)

Cognac Summit	
(Cognac, limonade, jus de citron vert, sucre roux,
gingembre et concombre frais)

Pimm’s Cup N° 1	
(Pimm’s, fruits, ginger ale)

Cosmopolitain
(Vodka, cointreau, jus de citron et de cranberry)

Bloody Mary	
(Vodka, jus de tomate, jus de citron, assaisonnement)

Caïpirinha ou Caïpiroska	
(Cachaça ou vodka, citron vert, cassonade)

Daïquiri ou daïquiri fraise	
(Rhum blanc, jus de citron, sucre de canne...)

Piña Colada	
(Rhum blanc, crème de coco, jus d’ananas)

Margarita	
(Tequila, Cointreau, jus de citron)

Sex on the beach	
(Vodka, liqueur de pêche, nectar d’ananas, jus de cranberry)

Les créations du barman	 25.-

Signature du Barman

French Apple	
(Vodka canelle « maison », sirop vanille, jus de citron, Granny Smith fraîche)

Anouchka	
(Vodka, cointreau, coulis de fraise, jus de cranberry et de citron, sucre)

Hot melon	
(Tequila,liqueur de melon, citron vert, sucre roux)

Casse-noisette	
(Gin, kalhùa, frangelico, crème fraîche)

Toblerone	
(Bailey’s, kahlùa, frangelico, crème de cacao noir, lait, crème fraîche)

Charm	
(Rhum blanc, rhum brun, curaçao, red orange, framboises fraîches)

Strawberry Hills
(Vodka, jus de fraises, fraises fraîches, citron vert, miel)

Vanilla Crumble	
(Vodka, jus de mangue, sirop vanille, crumble)

Maï Taï
(Rhum blanc, brun, curaçao, red orange, jus de citron vert, sirop d’orgeat) 
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Champagne (10 cl)	 28.-

Bellini	
(Champagne, liqueur de pêche, nectar de pêche)

Rossini	
(Champagne, liqueur de fraise, coulis de fraise)

Hot kiss	
(Champagne, amaretto, liqueur de fraise)

Sans alcool	 22.-

Virgin Mojito
(Menthe fraîche, citron vert, cassonade, sprite, concombre frais) 

Piña Colata	
(Crème de coco, nectar d’ananas, sirop d’orgeat)

Copacabana	
(Nectar d’orange, coulis de fruits de la passion et framboise, sirop banane)

Calm Voyage	
(Jus de pommes, nectar de poire, coulis de fraise, crème coco, sirop vanille)

Xtrafruits	
(Cocktail de fruits frais de saison)

Smoothie fruits rouges (en saison)	
(Fraises, framboises et myrtilles fraîches, jus d’orange, yahourt nature)

Smoothie passion	 18.-
(Fruits de la passion et ananas frais, jus de mangue)

Champagnes

La coupe (10 cl)

Moët & Chandon Brut Impérial	 20.-
Moët & Chandon Rosé Impérial	 25.-

La piscine

Moët & Chandon Brut Impérial	 25.-
Moët & Chandon Rosé Impérial	 30.-

Bruts (75 cl)

Moët & Chandon Impérial	 140.-
Deutz Classic 	 150.-
Laurent-Perrier	 160	.-
Perrier Jouët 	 190.-

Cuvées (75 cl)

Pommery « Cuvée Louise » 1998	 490.-
Perrier Jouët « Belle Epoque » 1998	 520.-
Dom Pérignon 2000	 540.-
Laurent-Perrier « Grand Siècle »	 590.-
Roederer « Cristal » 2002	 650.-
Krug « Grande Cuvée »	 690.-
Bollinger « RD » 1997	 690.-

Blancs de Blancs (75 cl)

Ruinart	 290.-
Taittinger « Comtes de Champagne » 1999	 490.-
Deutz « Amour de Deutz » 1999	 490.-
Dom Ruinart 1996	 590.-
Salon « S » 1997	 950.-	
Krug « Clos du Mesnil » 1998	 1900.-
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Rosés (75 cl)

Moët & Chandon Impérial	 180.-
Deutz	 190.-
Perrier Jouët	 250.-
Laurent-Perrier	 260.-
Ruinart	 290.-
Dom Pérignon 1995	 960.-
Krug 	 990.-
Laurent-Perrier « Alexandra » 1997	 1100.-
Roederer « Cristal » 2002	 1500.-

Magnums (150 cl)

Moët & Chandon Brut Impérial	 290.-
Laurent-Perrier Rosé 	 460.-
Bollinger « Grande Année » 1999	 570.-
Dom Pérignon 1995	 1200.-
Dom Pérignon Rosé 1996	 2100.-
Roederer « Cristal » 2000	 1600.-

Jeroboams (300 cl)

Moët & Chandon Brut Impérial	 990.-
Laurent-Perrier Brut	 990.-
Krug « Grand Cuvée »	 3400.-
Dom Pérignon Rosé 1996	 5900.-

Mathusalems (600 cl)

Moët & Chandon Brut Impérial	 1900.-
Dom Pérignon 1995	 12000.-

Salmanazar (900 cl)

Moët & Chandon Brut Impérial	 2700.-

Balthazar (1200 cl) 	 sur commande

Moët & Chandon Brut Impérial

Nabuchodonosor (1500 cl) 	 sur commande

Moët & Chandon Brut Impérial

Vins et Crus au verre
 & demandez notre Grande carte des vins

novembre 2011

Tous nos vins, champagnes et alcools de marque sont aussi
vendus à l’emporter



	 le verre	 la bouteille 
	 10 cl
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Vins blancs

Suisse

Pinot Blanc	 8.50	 45.-	
Domaine des Molards, Michel et Claire-Lise Desbaillet

Chardonnay de Chouilly « Le Crêt »	 11.-	 57.-	
Domaine du Crêt

Petite Arvine du Valais	 12.50	 64.-
Clavien

Sauvignon 1er Cru	 14.-	 72.-	
Domaine des Curiades, Jacques et Christophe Dupraz

Aigle « Les Murailles » 	 14.50	 74.-	
Henri Badoux

Bourgogne

Bourgogne Aligoté « Premium »	 9.-	 47.-	
Louis Latour 2009

Chablis	 14.-	 72.-	
Louis Latour 2009

Pouilly Fuissé	 15.-	 75.-
Louis Latour 2007

Chablis 1er Cru Beauroy	 18.-	 92.-	
Domaine Christophe Camu 2008

Bordeaux

Chardonnay	 7.50	 42.-
Domaine du Tariquet, Côtes de Gascogne 2008

Château Landereau	 9.-	 47.-
Entre-deux-mers 2009

Château Sigalas-Rabaud	 25.-	 150.-
1er Cru classé, Sauternes 2002

Alsace

Gewürztraminer	 14.-	 72.-
Eric Rominger 2008

Italie

Moscato d’Asti	 15.-	 75.-
La Spinetta

Californie

Napa Valley, Fumé Blanc	 11.50	 59.-
Beringer 2005

Napa Valley, Chardonnay	 12.50	 64.-
Beringer 2005

Nouvelle-Zélande

Cloudy Bay, Sauvignon blanc		  120.-
Marlborough 2008

Vins rosés

Provence

Summertime	 7.50	 42.-
Château La Gordonne, Côtes de Provence
	 magnum (150 cl)	 82.-	

Carte Noire de Saint-Tropez	 9.-	 47.-
Maîtres Vignerons, Côtes de Provence

Moments de Minuty	 12.50	 64.-
Château Minuty, Côtes de Provence
	 magnum (150 cl)	 124.-	

Château de Selle		  130.-
Domaine Ott, Côtes de Provence



	 le verre	 la bouteille 
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Vins rouges

Suisse

Gamay de Dardagny	 7.50	 42.-
Domaine de Courtille, Jean-Pierre Röthlisberger

Pinot noir « Le Vieux Clocher »	 9.50	 49.-
Domaine des Bossons, Eric Leyvraz

Gamaret « La Lune Rousse » en biodynamie élevé en amphore	 14.-	 72.-
Domaine des Balisiers, Gérard Pillon et Jean-Daniel Schlaepfer

Bourgogne

Mercurey	 14.-	 72.-
Domaine Faiveley 2007

Pinot Noir	 15.-	 75.-
Domaine Lecheneaut 2008

Pernand Vergelesses 1er Cru « Les Fichots »	 16.-	 79.-
Domaine Doudet, 2004

Chorey Les Beaunes	 17.-	 84.-
Joseph Drouhin 2006

Chassagne-Montrachet	 18.-	 89.-
Louis Latour 2004

Bordeaux

Château Laubès	 9.-	 47.-
Bernard Magrez, Bordeaux 2006

Château Tarreyrots	 11.-	 57.-
Bordeaux Supérieur 2003

Château Respide-Medeville	 12.-	 62.-
Graves 2001

La Chapelle de Potensac	 12.50	 64.-
Second vin du Château Potensac, Médoc 2006

Les Allées de Cantemerle	 14.-	 72.-
Second vin du Château Cantemerle, Haut-Médoc 2002

Les Brulières de Beychevelle	 15.-	 75.-
Vinifié par Château Beychevelle, Haut-Médoc 2007

Les Hauts de Pontet-Canet	 20.-	 98.-
Second vin du Château Pontet-Canet, Pauillac 2002

Château Pouget	 25.-	 125.-
4e Grand Cru classé, Margaux 1999

Italie

Langhe Nebbiolo, Merlot	 8.50	 45.-
Piémont 2009

Insoglio del Cinghiale IGT	 16.-	 79.-
Tenuta Di Biserno, Marchesi Antinori, Toscane 2008

Espagne

Las Pizarras del Jalòn (Parker 91/100)	 12.50	 64.-
Calatayud, Aragon 2005

Chili

Escudo Rojo, Cabernet Sauvignon
Baron Philippe de Rothschild, Maipo Valley 2007	 12.-	 62.-

Argentine

Terrazas Malbec « Reserva »	 14.-	 72.-
Terrazas de los Andes, Mendoza 2007

Afrique du Sud 

Devon Hill « Barrique », Cabernet Sauvignon	 15.-	 75.-
Devon Hill Winery 2001

Australie 

Y de Yalumba, Merlot	 11.-	 57.-
Yalumba, South Australia 2006

(Nos millésimes sont susceptibles de changer)
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Vins doux naturels (17 % vol) (5 cl)

Muscat de Rivesaltes, Domaine du Mas Crémat	 10.-
Banyuls, Domaine de la Rectorie « Cuvée Léon Parcé »	 12.-

Liqueurs (40-55 % vol) (2,5 cl)

Marie Brizard anisette, Cherry, Cointreau	 14.-	 250.-
Bénédictine DOM, Grand Marnier	 15.-	 270.-
Mandarine Napoléon Impériale, Chartreuse verte	 18.-	 320.-

                               (17-40 % vol) (4 cl)
Malibu	 17.-	 190.-
Limoncello di Sorrento	 17.-	 190.-
Amaretto di Saronno	 17.-	 190.-
Bailey’s Irish cream	 17.-	 190.-
Manzana	 17.-	 190.-
Get 27 menthe verte	 17.-	 190.-
Crème de menthe blanche Marie Brizard	 17.-	 190.-
Galliano	 18.-	 210.-
White Peach Giffard	 18.-	 210.-
Sambuca Extra Molinari	 18.-	 210.-
Tequila rose	 18.-	 210.-
Gold Strike aux paillettes d’or	 18.-	 210.-	
Frangelico noisette	 18.-	 210.-
Kahlúa	 18.-	 210.-
Liqueur Or des Anges (orange et rhum)	 18.-	 210.-
Drambuie	 24.-	 260.-
Southern Comfort	 24.-	 260.-

Eaux de vie (40-55 % vol) (2,5 cl)

Grappa Fior di Vite	 12.-	 220.-
Grappa  Brunello di Montalcino Aldobrandini	 20.-	 360.-
Marc de Bourgogne Morin	 15.-	 270.-
Marc de Champagne Goyard	 15.-	 270.-
Abricotine, coing, framboise, mirabelle, pruneau, kirsch	 15.-	 270.-
Williamine Morand	 15.-	 270.-
Damassine	 18.-	 320.-

Eaux de vie de luxe (40-55 % vol) (2,5 cl)

Calvados

Père Magloire Fine	 14.-	 250.-
Château du Breuil, Réserve des Seigneurs	 25.-	 450.-
Comte de Lauriston 20 ans	 35.- 	 630.-
Comte de Lauriston 1964	 45.-	 790.-
Comte de Lauriston 1961	 55.- 	 990.-

Armagnacs

Bas Armagnac, Baronne Jacques de St-Pastou 12 ans	 16.-	 290.-
Larresingle Hors d’âge	 17.-	 310.-
Larresingle VSOP	 18.-	 320.-
Larresingle 20 ans	 27.-	 490.-
Laberdolive 1982	 45.-	 790.-
Vieil Armagnac, Domaine Gélas 1924	 120.-	 2200.-
Château de Laubade, Récolte 1895	 150.-	 2700.-

Cognacs

Bisquit classique ***	 15.-	 270.-
Hennessy VS	 16.-	 290.-
Martell VS	 16.- 	 290.-
Rémy Martin VSOP	 17.-	 310.-
Otard VSOP	 19.-	 320.-
Hine Cigar Réserve	 30.-	 540.-
Delamain Pale & Dry	 30.-	 540.-
Bisquit XO	 30.-	 540.-
Otard XO Suprême	 38.-	 690.-
Hennessy XO	 38.-	 690.-
Martell Cordon bleu	 38.-	 690.-
Remy Martin XO	 38.-	 690.-
Frapin XO Carafe	 45.-	 790.-
Hennessy Private Réserve	 45.-	 790.-
Hennessy Paradis	 65.-	 1200.-
Martell Cohiba	 120.-	 2200.-

Collections privées :
Rémy Martin Louis XIII	 250.-	 4500.-
Richard Hennessy	 290.-	 5500.-
Hennessy Timeless	 sur demande
Hennessy Elipse	 sur demande
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Whiskies de marque (40-46 % vol) (4 cl)

Ballantine’s	 18.-	 210.-
Dewar’s White Label	 18.-	 210.-
J & B	 18.-	 210.-
Johnny Walker Red Label	 18.-	 210.-

Whiskies single malt (40-46 % vol) (4 cl)

Glen Deveron 10 ans	 22.-	 240.-
Glen Deveron 12 ans	 24.-	 260.-
Knockando 1990	 24.-	 260.-
Bell’s 12 ans	 24.-	 260.-
Ballantines’s Gold Seal 12 ans	 24.-	 260.-
Glenfiddich 12 ans	 24.-	 260.-
The Glenlivet 12 ans	 24.-	 260.-
Knockando 12 ans	 24.-	 260.-
Glenmorangie 10 ans	 24.-	 260.-
Laphroaig 10 ans	 28.-	 310.-
Talisker Isle of Sky 10 ans	 28.-	 310.-
Cragganmore 12 ans	 28.-	 310.-
Glenmorangie Lasanta	 28.-	 310.-
Glenmorangie Quinta Ruban	 28.-	 310.-
Ardbeg 10 ans	 28.-	 310.-
Caol Ila 12 ans	 28.-	 310.-
Oban 14 ans	 28.-	 310.-
Dalwhinnie 15 ans	 28.-	 310.-
Lagavulin 16 ans	 28.-	 310.-
Macallan 12 ans	 28.-	 310.-
Glenmorangie Nectar d’or	 38.-	 420.-
Longmorn 15 ans	 38.-	 420.-
Caol Ila Cask Strength 59°	 38.-	 420.-
The Glenlivet 18 ans	 48.-	 530.-
Glenmorangie 18 ans	 48.-	 530.-
Macallan 25 ans	 85.-	 950.-
Macallan Fine Oak 30 ans	 120.-	 1320.-

Whiskies vintage (40-46 % vol) (4 cl)

Johnny Walker Black Label 12 ans	 24.-	 260.-
Ballantine’s 12 ans	 24.-	 260.-
Dimple 12 ans	 24.-	 260.-
Chivas Regal 12 ans	 24.-	 260.-
Dimple 15 ans	 24.-	 260.-
Chivas Regal 18 ans	 34.-	 370.-

Ballantine’s 17 ans	 38.-	 420.-
Royal Salute 21 ans	 65.-	 720.-
Ballantine’s 30 ans	 75.-	 820.-
Johnny Walker Blue Label	 75.-	 820.-
Chivas Regal 25 ans	 80.-	 890.-

Bourbons & Tennessee (40-46 % vol) (4 cl) 

Four Roses	 18.-	 210.-
Jack Daniel’s	 22.- 	 240.-
Jack Daniel’s single Barrel	 32.- 	 350.-

Canadian (40-46 % vol) (4 cl)

Canadian Club	 22.-	 240.-
Crown Royal	 24.-	 260.-

Irish (40-46 % vol) (4 cl)

Jameson	 22.- 	 240.-
Jameson 12 ans	 24.-	 260.-
Bushmill’s Malt 10 ans	 24.-	 260.-

Rhums et Cachaça (37,5-50 % vol) (4 cl)

Bacardi Blanc	 18.-	 210.-
Bacardi Reserva	 19.-	 220.-
Havana Club Añejo Blanco	 18.-	 210.-
Havana Club 3 ans	 21.-	 230.-
Havana Club Añejo Reserva	 22.-	 240.-
Havana Club Cuban Barrel Proof	 35.-	 390.-
Havana Club 7 ans	 49.-	 540.-
Captain Morgan Spiced Gold	 21.-	 230.-
Rhum Angostura 1919 (Trinidad) 8 ans	 28.-	 310.-
Montebello 6 ans	 28.-	 310.-
JM blanc agricole	 24.-	 260.-
JM brun agricole 9 ans	 55.-	 630.-
Havana Maximo Extra Añejo	 sur demande

Cachaça Janeiro	 18.-	 210.-

Tequilas (38-40 % vol) (4 cl)

Olmeca blanco, Olmeca gold	 19.-	 220.-
Patròn Silver	 28.-	 320.-
Reposado 1921 agave bleue	 38.-	 420.-



		  bouteille 

Vendredi, samedi et veilles de fête dès 22h, prix minimum Frs 12.-

Gins (37,5-47,5 % vol) (4 cl)

Beefeater 	 18.-	 210.-
Gordon’s 	 18.-	 210.-
Bombay Saphire 	 22.-	 240.-
Tanqueray 	 22.-	 240.-
Hendrick’s 	 25.-	 280.-
Tanqueray Ten	 32.-	 350.-

Vodkas (40 % vol) (4 cl)

Wyborowa	 18.-	 210.-
Absolut 	 18.-	 210.-
Russky Standard 	 19.-	 220.-
Belvedere	 25.-	 280.-
Wyborowa Exquisite	 28.-	 310.-
Grey Goose 	 28.-	 310.-
Stolichnaya Elit 	 30.-	 330.-
Beluga Silver	 26.-	 290.-
Beluga Gold line		  980.-

Magnums et grands formats
Vodka Absolut (150 cl)	 	 390.-
Vodka Russky Standard (150 cl)		  390.-
Vodka Wyborowa (200 cl)		  490.-
Vodka Grey Goose (175 cl)		  620.-
Rhum Bacardi blanc (300 cl)		  690.-
Whisky J & B (300 cl)		  690.-
Whisky Jack Daniel’s (300 cl)		  790.-

Shots (16-55 % vol) (2 cl)

Manzana, sambuca, whisky, vodka,	
vodka tagada, carambar, vanille ou canelle...	 dès 12.-

Accompagnements (1-25 cl)

Eaux minérales, soft drinks, jus de fruits	 3.-
Red Bull 	 6.-
Menthe fraîche	 3.-

Cigares

Roméo Wide Churchills		  18.-
Ce «gros» Robusto en impose ! Très bien roulé avec sa belle cape foncée,
ce Wide Churchills se fume facilement. Il a des notes herbacées sans
aucune agressivité qui en font un cigare agréable et facile à fumer.

Montechristo Edmundo 60		  22.-
Etonnamment doux pour sa taille, ce Montechristo possède les traits typiques
de sa famille. Les notes herbacées dominent et sont accentuées par des
pointes douces de cacao et de saveurs vanillées.

Camacho Triple Maduro		  24.-
Un cigare plein de saveurs du début jusqu’à la fin. Le goût est riche et lisse
à la langue, avec une saveur d’expresso. Elaboré à partir de la feuille la plus
sombre dans le monde, osez le goût de ce cigare !

Upman Magnum 50		  24.-
La vitole est imposante et distille des senteurs de poivre à cru, le tirage est
exemplaire et les fumées généreuses. Vif au démarrage, on s’installe
dès le deuxième tiers dans la rondeur et la volupté.

Partagas Série D N°4		  25.-
Doté d’un excellent tirage, agréable et facile pour ce module d’exception,
le très réputé D4 laisse s’exprimer sur la langue un piquant très notable.
Des arômes de menthol, d’herbe fraîche, de terre et d’épices se diffusent
dans le palais.

Davidoff Puro d’Oro Magnifico		  27.-
Un cigare à l’arôme exceptionnel où se mêlent des notes de café et d’épices
qui perdurent sur le final. Le sol rouge, riche en substances minérales, lui donne
son goût unique et le climat de Yamasa idéal, doté d’une humidité plus élevée,
stable de jour comme de nuit, est optimum pour assurer la maturation du tabac.

Cohiba Robusto		  45.-
Le roi des rois, ce robuste Robusto dégage des arômes de clous de girofle,
de vieux bois et de cacao. Son exceptionnelle qualité demeure dans sa
présentation parfaitement roulée, à la saveur herbacée, boisée et exotique.

Cigarettes		  8.50
Servies à votre table.



du Ar thur 's  r i vegauche en vente  à  l 'empor ter

C a f é  e n  g r a i n s ,  e m b a l l é  s o u s  v i d e ,  1  k g  C h f  2 9 . - ,  2 5 0  g  C h f  9 . 5 0

le Café

Sept arabicas précieux, savamment 
sélectionnés et mélangés, puis fraîchement 
torréfiés, donnent cet arôme intense et 
ce goût unique au “Arthur's caffè”. 
Le mélange idéal pour un expresso 

italianissimo...

l a  v i e  e n  r o s e


