
Aperitivo italiano

Le polpette di pollo	 16.-

Chicken cromesquis,
sweet and sour sauce

Le polpette di manzo	 16.-

Beef cromesquis,
old fashioned tomato sauce 

Le polpette di pesce	 18.-

Fish cromesquis,
candied lemon mayonnaise

L’arancina siciliana	 14.-

Risotto cromesquis with tomato 
and mozzarella, basil pesto

L’arancina alla zucca e tartufo	 16.-

Risotto with pumpkin cromesquis,
white truffle oil, hazelnut chips

Il persico in pastella	 22.-

Perch fillets in tempura,
tartar sauce

II blinis al salmone affumicato	 26.-

Blinis with smoked salmon from Scotland
and its eggs, sour cream with herbs

Il Malakoff 	 18.-

Gruyère donut AOP,
chiffonnade of dried meat

Il crudo di Parma riserva con Parmigiano 
Reggiano extra-vecchio	 25.-

Parma Ham refined 20 months and
Parmigiano Reggiano refined 24 months

Il tagliere di salumi italiani selezionati	 24.-

Assortment of Italian homemade deli

La selezione di formaggi con 
mostarda di frutta	 20.- / 27.-
Assortment of Italian artisanal cheeses,
toasted bread, candied fruit 
with mustard GRTA

From 5 pm to 2 am
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Our prices are in Swiss francs and VAT 7.7% included

To accompany
l'aperitivo italiano

Our Spritz "signature"

*

Our selection of 
30 Crus by the glass 
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