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 28.-

De 12h à 15h et de 19h à 23h

Notre Plat du jour	 28.-

Entrée de la semaine ou Dessert + Plat du jour 42.-

Entrée de la semaine + Plat du jour + Dessert	 59.-

Poissons

Saumon d’Ecosse label rouge mariné à la sauce teriyaki "Alain Senderens", 
carottes à la crème et gingembre confit	 40.-

Filets de perche (selon arrivage), frites et salade	 54.-

Pavé de turbot, perles de légumes, émulsion de riz et caviar d’agrumes 60.-

Viandes

Suprème de volaille grillé au vin jaune, chanterelles sautées et salsifis au jus 52.-

Selle de chevreuil en ballotine glacée au jus, cèpes en persillade et spätzlis 
au beurre noisette	 68.-

Filet de bœuf au mélange de poivres, "cima di rapa" sautée et millefeuille croustillant		 58.-

Côte de bœuf grillée au Big Green Egg et ses 2 garnitures à choix (pour 2 personnes)		 190.-
(uniquement le soir, 30 minutes de cuisson)

Frites 10.-
Légumes du marché	 10.-
Riz Basmati	 8.-
Épinards 10.-
Purée de pommes de terre	 12.-

Desserts & Glaces artisanales

Mœlleux au chocolat du chef et crème glacée caramel au beurre salé	 16.-

Assiette de fruits frais de saison	 19.-

Créations du Maître Pâtissier sur plateau	 la pièce 16.-

Crèmes glacées et sorbets artisanaux (la boule 6.-)
Coupes glacées "Arthur's"
Nos sorbets "Trompe l'oeil" signature	

La boîte de 10g	 30.-

La boîte de 50g	 160.-

La boîte de 125g	 290.-

Nos prix sont en francs suisses et s’entendent TVA comprise

Carte d'Automne
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27.-

29.-

32.-

30.-

32.

28.-

16.-

19.-

la pièce 16.-

	









































De 15h à 19h et de 23h à 2h du matin

Carte du Bar

Rue du Rhône 7-9, 1204 Genève - T 022 810 32 60 - rivegauche@arthurs.ch - www.arthurs.ch

© Arthur's


