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L'Artisan Glacier

Glaces & Sorbets depuis 1935
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CARAMEL BEURRE SALE MENTHE-CHOCOLAT
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PISTACHE GINGEMBRE
YAOURT
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SORBET MANGUE

SORBET FRAMBOISE SORBET NOIX DE COCO

e
SORBET CITRON SORBET CHOCOLAT
1 boule Chf 5.-
2 boules Chf9.50
3 boules Chf 14.-
Avec créme chantilly suppl. Chf 2.-

Produits naturels, sans ardme de synthése ni colorant, sorbets sans lactose.



NOS CREATIONS

SWISS TOUCH

1 b. vanille, 1 b. yaourt, fraises fraiches, coulis
de fruits rouges, créeme de Gruyére, meringue.

Chf 18.-

AFTER EIGHT

1 b. menthe-chocolat, 1 b. sorbet chocolat,
sirop de menthe poivrée « maison », copeaux
de chocolat, chantilly.

Chf 15.-

SUNDAY CARAMEL

1 b. caramel beurre salé, 1 b. vanille, sauce
butterscotch, cacahuétes caramélisées,
popcorns, chantilly.

Chf 16.-
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GINGER LOVE

1 b. gingembre, 1 b. sorbet mangue, 1/2 fruit
de la passion, chantilly.

Chf17.-

AFFOGATO AL CAFFE

1 b. vanille, 1 b. sorbet chocolat, 1/2 espresso,
grains de café, chantilly.

Chf 15.-
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PINA COLADA

1 b. sorbet noix de coco,1 b. jamaique (rhum),
ananas frais, chantilly.

Chf17.-





