
G l A C E S   A R T I S A N A L E S

 

N O S  P AR F U M S

j

1 boule		  Chf 6.-
2 boules		  Chf 11.-
3 boules		  Chf 16.-
Avec crème chantilly	 suppl.	 Chf 3.-

Produits naturels, sans arôme de synthèse ni colorant, sorbets sans lactose.

SORBET NOIX DE COCO

© ARTHUR’S DESIGN

NOISETTE

SORBET MANGUE

SORBET CHOCOLAT

CARAMEL BEURRE SALÉPISTACHE

YAHOURT

MENTHE-CHOCOLAT

VANILLE CAFÉ

SORBET PASSION

JAMAÏQUE (RHUM)

SORBET CITRON

SORBET FRAISE



N O S  C R é At i o n S

1 b. vanille, 1 b. yaourt, fraises fraîches, coulis 
de fruits rouges, crème de Gruyère, meringue.

SWISS TOUCH

Chf 18.-

Chf 15.-

1 b. menthe-chocolat, 1 b. sorbet chocolat, 
sirop de menthe poivrée « maison », copeaux 
de chocolat, chantilly.

AFTER EIGHT

Chf 16.-

1 b. caramel beurre salé, 1 b. vanille, sauce 
butterscotch, cacahuètes caramélisées, 
popcorns, chantilly.

SUNDAY CARAMEL

Chf 15.-

1 b. vanille, 1 b. sorbet chocolat, 1/2 espresso, 
grains de café, chantilly.

AFFOGATO AL CAFFÈ

1 b. sorbet passion, 1 b. sorbet mangue, 1/2 
fruit de la passion, chantilly.

MANGUE PASSION

Chf 17.-

Chf 17.-

1 b. sorbet noix de coco,1 b. jamaïque (rhum), 
ananas frais, chantilly.

COCO ISLAND

  


